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Prosecco -0 |"' 7w NpRNn "2 - 2 'on n720
Prosecco| Prosecco| Prosecco| Prosecco .
nTn'n'
Tubolare Taylo| Dynamos Tq

9,92 9,36 9,95 9,98 %vol. 2NN
0,31 0,26 0,32 0,31 g/L (reducing sugar) D'TINN D"MIO
16,1 15,5 16,5 16,8 g/L 71 XN
3,35 3,42 3,36 3,35 pH
4,4 4,2 4,5 4,5 g/L n'7'70 nxnin
0,16 0,18 0,14 0,15 g/L NO'T N¥NIN
0,90 0,68 0,88 0,91 g/L [A7UN
2,48 2,35 2,50 2,51 g/L N"MVIV N¥NIN
1,14 1,00 1,18 1,15 g/L NN NXNIn
0,08 0,12 0,07 0,09 g/L N'ORP? NXNIN
165 131 169 175 mg/L UV 07119719
73 55 75 81 mg/L| (leucoanthocyanin) |'IN'XIMIR-I7INY?
134 105 130 155 mg/L Catechin
4,5 6,1 4,3 4,5 u.abs DO 420
34 63 39 41 mg/L n"¥nin (Aldehydes) D*1T'nT7X
23 25 22 25 mg/L N'AN'S n¥nin
88 69 91 98 mg/L n'7'70 N¥NN-IT N9IA
21 18 27 28 mg/L N'YUSIN NXNN-IT N*I9IA
7,5 6,6 7,2 7,1 g/L ["IX'72
0,5 8,2 0,2 0,1 mg/I [xnn
0,0 0,1 0,0 15,0 % Vv/v D'xIn
0,65 40 0,5 >1000 NTU ninoy
0,19 0,12 0,11 0,12 g/L N0 NxXNIN
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122 (3 'on N720) 177NN ' NID'RT7 AN DTNIYAYAN DYADN DN0NI9N 02
7w niixn nIRXIM 2y o1yn Q"1 L,PH -0, 0700 nxninn L'pan aximn
.D"NKXN 010NN D'910N DNXIN? on'a DYNAMOS — n aon

Merlot -n |'" 7w INpxn 2D - 3 'on n7a0

Merlot Merlot Merlot Merlot e
Tubolare Taylo| Dynamos Tq

11,52 11,22 11,55 11,60, %vol. 21N1D7X
0,38 0,25 0,35 0,38 g/L D'TINN D210
11,78 11,50 11,80 11,85/ %vol. 2IND7X
21,0 20,1 21,2 21,8 g/L 1771 OXIN
3,44 3,48 3,42 3,42 pH
4,5 4,2 4,6 46 g/L N7 niynin
0,13 0,12 0,14 0,15 g/L NO'TI NI'YNIN
0,91 0,78 0,95 0,95 g/L ;ATUN
2,43 2,35 2,42 2,44 g/L n'7'7 ni'xnin
1,14 1,05 1,12 1,13 g/L N'7XN NxXNIn
0,07 0,05 0,06 0,05 g/L N'OPNR? N¥NIN
1102 954 1100 1125/ mg/L UV 07119719
415 385 421 452 mg/L ['IN'XITIN
180 156 185 201 mg/L Catechin
4,4 4,0 4,5 4,8/ u.abs DO 520
31 25 33 35 mg/L n"xnin (Aldehydes) D*T'nT7x
24 21 22 25 mg/L N'AN'S NxXNIin
75 68 38 91 mg/L N'7'7D NnaxnN-IT NMI9IA
18 10 21 24, mg/L N'YUSIN NIXAN-IT N'M9IA
10,3 9,5 10,2 10,3 g/L ["FIX'72
0,3 5,5 0,2 0,1 mg/l [¥xnn
0,0 0,1 0,0 7,0/ % v/v D'7¥INn
0,42 53 0,45 n.d. NTU niny
0,18 0,12 0,15 0,18 g/L N"N0'Y N¥NIN
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Prof. .(IIX'"7217 — N'a17101X7 1900 N'1) 11710IX'010 N'7IX '91N9N QIN'WA ANnd1 7"10 gnnn
ssa Ornella Santantonio (Scuola Enologica di Conegliano - TV).
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Enzo Michelet S.r.l.
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